KAISER

Speisekarte

Aperitif Wein
Wir empfehlen lhnen: unsere Empfehlung der Woche:
Prosecco mit verschiedenen Likdren SAUMUR
Erdbeer-Rhabarber-Quitten- Aperol Chenin Blanc trocken Frankreich
3,78 0,75L 14,87

0,25L 5,68
gekochte Ochsenbrust mit Meerrettichsauce 13,98

dazu servierein wir Bouillionkartoffeln
boiled breast of ox with horseradish cream sauce
and bouillon potatoes

frischer Bondorfer

frischer Stangenspargel 13,54
mit Krauterfladle und neuen Kartoffeln

dazu Sauce Hollandaise

regional asparagus with herb pancake, potatoes and hallandaise sauce

gratinierter Spargel im Krauterfladle 15,89
mit Baumtomaten und Sauce Hollandaise Gberbacken

gratinated asparagus with tree tomato, herb pancake

and hollandaise sauce

frischer Spargel mit kleinem Wiener Schnitzel 18,61
dazu neue Kartoffeln und Sauce Hollandaise

regional asparagus with small "Wiener Schnitzel"

potatoes and hollandaise sauce

frischer Spargel mit Rumpsteak 150 g 21,87
dazu servieren wir neue Kartoffeln und Sauce Hollandaise

regional asparagus with rump steak 150 g

potatoes and hollandaise sauce

Spargel mit Garnelen an Barlauchsahnesauce 22,76
auf Butternudeln serviert

regional asparagus and shrimps in wild garlic sauce

with noodles
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\Vorspeisen

12 Dutzend Weinbergschnecken mit Baguette 6,55
%, dozen vineyard snails, served with baguette

"Carpaccio”, marinierte diinne Rinderfiletscheiben 9,87
mit Blattsalat und Baguette

marinated thin slices of fillet of beef, served with grated parmesan

green salad and baguette

frischer gemischter Salat small mixed salad 4,42

"Kaisersalat" mit gebratenem Riesengarnelenspiel3 11,67
"king-salad" with roasted kingprawns-spit

"Fitness-Salat" 9,88
Salat mit gegrillten Putenbrusttranchen
salad with roasted turkey stripes

Suppen

Spargelcremesuppe mit Spargeleinlage cream of asparagus soup 4,57

Tomatencremesuppe mit Basilikum und Buttercroutons 3,97
creamy tomato soup with basilikum and croutons

"Schwéabische Hochzeitssuppe” 4,23
Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle, GrieRkl6Rchen und Maultasche
consommeé with sliced pancake, semolina dumplings and swabian ravioli

Schwabisch

Schwabischer Zwiebelrostbraten vom argentinischen 16,86
Roastbeef an Kalbsjus, dazu reichen wir hausgemachte Spatzle *14,44
swabian roasted sirloin steak with fried onions,served with swabian noodles

Schwébische Fleisch-Maultaschen mit Kase tiberbacken t 8,56
auf Rahm-Blattspina
swabian raviole gratinated with cheese, and leaf spinach
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Hauptgerichte Tageskarte

"Tessiner" Schweineriickensteak

mit Tomate, Krautern und Kase tUberbacken*10,07
dazu Pommes frites

Pork steak "Tessin" gratinated with tomato, herbs
and cheese, and chips

Kalbsteak von der Oberschale
frisches Zucchinigemiise und Kartoffelgratin
steak of veal, with courgettes an gratinated potatoes

Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter

mit frischem Brokkoligemise mit Mandelbutter und Pommes frites
sirloin steak with homemade herb bultter,

served with broccoli-florets and chips

Rinderfiletstreifen an Morchelrahm
an Gemuse-Butternudeln
stripes of beef fillet with morel sauce and vegetables-noodles

Wiener Schnitzel vom Kalb
in Ei und Semmelbrésel gebraten, dazu Pommes frites
breaded escalope of veal with chips

Fisch

Filet vom Zander und Garnelen in Butter gebraten
und krautergeschwenkten Kartoffeln
roasted pike-perch fillet and kingprawns with herb potatoes

Dessert

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren und Sahne
vanilla ice cream with hot raspberries and whipped cream

Dessert-Variation, Créme Brilleé, Mousse au Chocolat
Mangosorbet und frischer Obstsalat

gratinated vanilla pudding and moussé au chokolat plume-cinnamon-glace

with fresh fruitsalad

* die gekennzeichneten Gerichte sind auch als kleine Portion erhaltlich

12,86

17,32
*15,22

17,44

17,65

15,45
*12,87

17,78

5,22

6,47



Speisekarte

Hauptgerichte Abendkarte

"Tessiner" Schweinerlickensteak

mit Tomate, Krautern und Kéase iberbacken

dazu servieren wir Butternudeln und Tomatensauce
Pork steak "Tessin" gratinated with tomato, herbs
and cheese, noodles and tomato sauce

Kalbsteak von der Oberschale
frisches Zucchinigemise und Kartoffelgratin
steak of veal, with courgettes an gratinated potatoes

Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter

mit frischem Brokkoligemuse mit Mandelbutter und Pommes frites
sirloin steak with homemade herb butter,

served with broccoli-florets and chips

Rinderfiletstreifen an Morchelrahm
an Gemuse-Butternudeln
stripes of beef fillet with morel sauce and vegetables-noodles

Wiener Schnitzel vom Kalb
in Ei und Semmelbrdsel gebraten, dazu Pommes frites
breaded escalope of veal with chips

Rinderfiletsteak "Rossini"

mit Gansestopfleber und Triffel

gebratenes Paprikagemuse und Kartoffelgratin
tenderloin steak with enlarged goose liver and truffle,
pepper and gratinated potato

Fisch

Filet vom Zander und Garnelen in Butter gebraten
und krautergeschwenkten Kartoffeln
roasted pike-perch fillet and kingprawns with herb potatoes

* die gekennzeichneten Gerichte sind auch als kleine Portion erhéltlich

12,86
*10,07

17,32
*15,22

17,44

17,65

15,45

*13,87

23,86

17,78
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Dessert

Dessertvariation

Cremé Brilleé, Mousse au Chocolat, Mangosorbet und frischem Obstsalat
gratinated vanilla pudding, mousse au chocolat, mangosorbet

and fresh fruit salad

Gemischtes Eis mit Sahne
assorted ice cream with whipped cream

Vanilleeis mit heiRer Schokoladensauce und Sahne
vanilla ice cream with hot chocolate sauce and whipped cream

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren und Sahne
vanilla ice cream with hot raspberries and whipped cream

Vesper

"Pikanter Wurstsalat" mit Wurst und Kase, Brot
Paprika, Essiggurke, Zwiebeln, Tomate und Mais
swiss sausage-cheese salad, pickles, served with bread

"Kasevariation" verschiedene, erlesene Kasesorten
mit Zwiebeln, Weintrauben und Vollkornbrot
fine choice of cheese with onions, grapes, served with wholemeal bread

Snacks

"BIG Burger"

gebratenes Beefsteak auf Burgerbrot, mit Tomate,
Gurke, Zwiebeln, Blattsalat und Cocktaildressing
dazu Salatgarnitur

6,47

3,65

4,56

5,22

6,72

6,78

7,21



